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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Protección de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la 
seguridad y protección de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dará el tratamiento correspondiente en 
cumplimiento de lo establecido legalmente. 

 
 

 
REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACIÓN DEL ACTA No-   26   DEL DÍA 13 DEL MES DE DICIEMBRE  DEL  AÑO  2021 

 

OBJETIVO (S)  

Evaluación resultados de aprendizaje aprendices ficha 2284131 Emprendedor en procesamiento de productos confitería y Dulcería artesanal, del 
municipio de Toro,  Valle del Cauca. 
 

No. NOMBRES Y APELLIDOS No. DOCUMENTO PLANTA 
 

CONTRATISTA OTRO 
¿CUAL

? 

DEPENDENCIA/ 
EMPRESA 

CORREO ELECTRÓNICO 
 

TELÉFONO/EXT.SEN
A 

AUTORIZA 
GRABACIÓN 

FIRMA O PARTICIPACIÓN 
VIRTUAL 

 

1 
LILIANA OCAMPO YEPES  

38867957 
 
 

 
X 

  
SER CTA 

 
Locampoy@sena.edu.co 

 
3012071355 

 

n/a 
             

 
 

2 
JORGE OLMEDO ORTIZ 
VIDAL 

 
94150271 

 
 

 
X 

  
SER CTA 

 
joortiz@sena.edu.co 

 
3187757190 

 

n/a 

 

 
3 

  
 

            

     
 

 
4 
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ACTA No. 26 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: Evaluación resultados de aprendizaje aprendices 
ficha 2284131 Emprendedor en procesamiento de productos confitería y Dulcería artesanal, del 
municipio de Toro,  Valle del Cauca.. 
CIUDAD Y FECHA:  

Toro, 13 de diciembre 2021 

HORA INICIO: 
 
10:30 am  

HORA FIN: 
 
2:30 pm 

LUGAR Y/O ENLACE:  Asociación 
Asoprovida, Toro, Valle del Cauca 

DIRECCIÓN GENERAL / REGIONAL / CENTRO 
VALLE DEL CAUCA / CENTRO DE TECNOLOGIAS 
AGROINSDUSTRIALES SEDE CARTAGO 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 

 
1. Evaluación resultados de aprendizaje ficha 2284131. Emprendedor en procesamiento de 

productos confitería y Dulcería artesanal. 

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: El mecanismo utilizado para evaluar los aprendices se hizo con 
base en los resultados de aprendizaje de la ficha 2284131 Emprendedor en procesamiento de 

productos confitería y Dulcería artesanal. 
DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

 
El programa de Emprendedor en procesamiento de productos confitería y Dulcería artesanal, se 
inició el 11/03/2021 y termina 17/12/2021. Se desarrolló en el Municipio de Toro, se conformó la 
unidad productiva bajo el concepto de Biofruv. La unidad productiva Biofruv de producción de 
cristales de mermeladas, consta de cuatro fases: Alistamiento, implementación, producción y 

comercialización. Se realizaron las guías de aprendizaje, con sus respectivos materiales de apoyo 
e instrumentos de evaluación- con una duración de 340 horas. 
 
Debido a la contingencia de COVID 19- Se entregaron las guías de aprendizaje, material de apoyo, 
por WhatsApp, correo electrónico, y en físico, impartiendo la formación con la mitad del aforo del 
grupo, además de los audios de los programas grabados para radio en el programa Por los  

Saberes del Campo al Aire que se transmite de lunes a viernes, de 12 m a 1 pm por    Radio Viva 

106.6 FM.  Web: www.emisoraradioviva.com, Versalles Estéreo 90.3 FM, Web:  

https://www.versallesstereo.com,    El Cairo  Estéreo  88.6 FM. Web: 

https://onlineradiobox.com/co/elcairo,  Web:  www.summastereo.com, YouTube:  

https://www.youtube.com/watch?v=JbviQ2WvNhU&t=2379s, Blog:  

http://senacartago.blogspot.com/,   los instrumentos de evaluación utilizados fueron cuestionarios, 

talleres por parte de los aprendices y lista de chequeo, con los cuales se evaluaron las actividades 
enviadas por los aprendices. Según las guías de aprendizaje y el plan de trabajo concertado.  
 
Fase I: Nombre de la Evidencia: Definir los requerimientos de la producción y comercialización de 
confitería y dulcería artesanal de la zona. 
Fase II: Nombre de la Evidencia: Determinar la línea de producción de confitería y dulcería artesanal 
para el establecimiento de la unidad productiva. 
Fase III: Nombre de la evidencia: Elaborar los productos de confitería y dulcería artesanales según 
ficha técnica, y parámetros de comercialización exigidos por el mercado. 
Fase IV: Nombre de la evidencia: Revisar la viabilidad de la Unidad productiva de confitería y 
dulcería para el producto seleccionado. 
 

http://www.emisoraradioviva.com/
https://www.versallesstereo.com/
https://onlineradiobox.com/co/elcairo
http://www.summastereo.com/
https://www.youtube.com/watch?v=JbviQ2WvNhU&t=2379s
http://senacartago.blogspot.com/
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En este programa se inscribieron 26 aprendices de los cuales aprobaron 14 aprendices el programa 
de formación, 12 aprendices no aprobaron por motivos de trabajo, estudio etc. 

CONCLUSIONES 

Se realizo Evaluación de los resultados de aprendizaje en la plataforma Sofia Plus para las fases: 
fase I, fase II, fase III y fase IV. Con 14 aprendices aprobados para un 53.84% y 12 aprendices no 
aprobados, para un 46,15%.                                                                                                                                           

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Evaluación de resultados de 
aprendizaje, fase I. 
Evaluación de resultados de 
aprendizaje, fase II. 
Evaluación de resultados de 
aprendizaje, fase III. 
Evaluación de resultados de 
aprendizaje, fase IV. 

 
Liliana Ocampo Yepes 
 
Liliana Ocampo Yepes 
 
Liliana Ocampo Yepes 
 
Liliana Ocampo Yepes 
 

 

30/4/2021 
 
13/05/2021 
 
30/11/2021 
 
13/12/2021 

 
 

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 
 

Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una reunión 
virtual o, de los asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


